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SCHEDA D’ISCRIZIONE  
 

ALMA CASEUS  
 

SEZIONE “PROFESSIONISTI”  
 
 

 

 

 
Da far pervenire entro il 15 aprile 2012 all’indirizzo:  

 
“Alma s.r.l. - La Scuola Internazionale di Cucina Italiana  

Piazza Garibaldi n. 26, 43052 Colorno (Parma)” 
 

allegando  
 

copia di un documento d’identità del concorrente e del suo assistente 
 



DATI IDENTIFICATIVI DEL CONCORRENTE 
 
 

Nome: _______________________________  Cognome:  ________________________________ 
 
Indirizzo:  _______________________________________________________________________ 
 
Telefono: __________________________________   Fax: ________________________________    
 
E-mail:  ______________________________  Sito internet:  ______________________________ 
 
Professione:  □  produttore di formaggi  

□  affinatore e/o stagionatore di formaggi 

□  distributore (commerciante all’ingrosso) di formaggi 

□  commerciante al dettaglio di formaggi 

□  selezionatore di formaggi 

□  ristoratore 

□  buyer 

□  docente presso una scuola alberghiera o istituto lattiero caseario 

□  studente presso una scuola alberghiera o istituto lattiero caseario 

 
  

DATI IDENTIFICATIVI DELL’ASSISTENTE DEL CONCORRENTE 
 
 

Nome: _______________________________  Cognome:  ________________________________ 
 
Indirizzo:  _______________________________________________________________________ 
 
Telefono: __________________________________   Fax: ________________________________    
 
E-mail:  ______________________________  Sito internet:  ______________________________ 
 
Professione:  □  produttore di formaggi  

□  affinatore e/o stagionatore di formaggi 

□  distributore (commerciante all’ingrosso) di formaggi 

□  commerciante al dettaglio di formaggi 

□  selezionatore di formaggi 

□  ristoratore 

□  buyer 

□  docente presso una scuola alberghiera o istituto lattiero caseario 

□  studente presso una scuola alberghiera o istituto lattiero caseario 

□  altro 



PRESENTAZIONE DEL PROFILO PROFESSIONALE DEL CONCORRENTE 
 

Descrizione del percorso formativo,  
delle esperienze maturate, dell’attività svolta, dei riconoscimenti ottenuti, ecc.  

(è possibile allegare eventuali pubblicazioni, articoli pubblicati su riviste, depliant, brochure, 
documentazione filmata, ecc. in cui  viene illustrata l’attività svolta) 

 
 

_________________________________________________________________________ 

_________________________________________________________________________ 

_________________________________________________________________________ 

_________________________________________________________________________ 

_________________________________________________________________________ 

_________________________________________________________________________ 

_________________________________________________________________________ 

_________________________________________________________________________ 

_________________________________________________________________________ 

_________________________________________________________________________ 

_________________________________________________________________________ 

_________________________________________________________________________ 

_________________________________________________________________________ 

_________________________________________________________________________ 

_________________________________________________________________________ 

_________________________________________________________________________ 

_________________________________________________________________________ 

_________________________________________________________________________ 

_________________________________________________________________________ 

_________________________________________________________________________ 

_________________________________________________________________________ 

_________________________________________________________________________ 

_________________________________________________________________________ 

_________________________________________________________________________ 

________________________________________________________________________ 

________________________________________________________________________ 

_________________________________________________________________________ 



ELENCO E DESCRIZIONE DEI FORMAGGI CHE IL CONCORRENTE INTENDE 

UTILIZARE PER LE PROVE PREVISTE NELLA FASE FINALE DEL CONCORSO 
 

(la descrizione può essere fornita o completata allegando pubblicazioni, depliant,  
brochure, schede tecniche, ecc.) 

 
_________________________________________________________________________ 

________________________________________________________________________ 

________________________________________________________________________ 

________________________________________________________________________ 

________________________________________________________________________ 

________________________________________________________________________ 

________________________________________________________________________ 

________________________________________________________________________ 

________________________________________________________________________ 

________________________________________________________________________ 

________________________________________________________________________ 

________________________________________________________________________ 

________________________________________________________________________ 

________________________________________________________________________ 

________________________________________________________________________ 

________________________________________________________________________ 

________________________________________________________________________ 

________________________________________________________________________ 

________________________________________________________________________ 

________________________________________________________________________ 

________________________________________________________________________ 

________________________________________________________________________ 

________________________________________________________________________ 

________________________________________________________________________ 

________________________________________________________________________ 

________________________________________________________________________ 

________________________________________________________________________ 

________________________________________________________________________ 

________________________________________________________________________ 



ACCETTAZIONE DEL REGOLAMENTO, GARANZIA CIRCA LE CARATTERISTICHE 

DEI FORMAGGI CHE SARANNO UTILIZZATI DAL CONCORRENTE PER LE PROVE 

PREVISTE NELL’AMBITO DELLA FASE FINALE DEL CONCORSO E CESSIONE DEI 

DIRITTI DI SFRUTTAMENTO DEL MATERIALE INVIATO 
    

 
Il concorrente: 
 
 
1. dichiara di accettare incondizionatamente e in ogni sua parte il Regolamento del concorso Alma 

Caseus, sezione “Professionisti”; 
                  
 
2. si impegna fin d’ora a utilizzare durante le prove della fase finale della gara prodotti:  

 
a. appartenenti alle tipologie di formaggio elencate nella presente scheda (l’eventuale 

sostituzione di una o più tipologie con altre non elencate dovrà essere previamente 
autorizzata dall’ente organizzatore); 
 

b. ottenuti, stagionati e/o affinati in conformità a quanto previsto: 
 

• dalla vigente normativa in materia igienico-sanitaria e di tracciabilità; 
 

• dai disciplinari che ne regolano l’elaborazione, qualora si tratti di: 
- formaggi appartenenti a tipologie designate tramite il ricorso a d.o.p. - i.g.p. (protette 

anche solo transitoriamente in ambito nazionale) e s.t.g.; 
- formaggi contrassegnati da marchi collettivi depositati o registrati;  

 
c. scelti in base ai criteri indicati dall’art. 3 del Regolamento del concorso Alma Caseus – 

sezione “Professionisti”; 
 
 
3. riconosce a titolo gratuito ad Alma s.r.l. il diritto di sfruttamento delle immagini e dei filmati 

allegati alla scheda di iscrizione per finalità connesse all’organizzazione del presente concorso. 
 
 
              Luogo e data                    Concorrente 
 
 
___________________________              ___________________________ 
 
 
 
Il concorrente dichiara altresì di approvare specificatamente ai sensi degli articoli 1341 e 1342 del 
Codice Civile gli articoli 7 (Esonero da responsabilità), 8 (Cause di esclusione dalla partecipazione 
al concorso), 9 (Risoluzione delle controversie) e 10 (Modifiche al regolamento) del presente 
regolamento. 
 
              Luogo e data                    Concorrente 
 
 
___________________________              ___________________________ 



INFORMATIVA E CONSENSO AL TRATTAMENTO DEI DATI PERSONALI 
 
Ai sensi dell’articolo 13 del D.lgs. n. 196/2003 ALMA s.r.l. fornisce le seguenti informazioni: 
 
1. I dati raccolti con la presente scheda o comunque forniti dal concorrente e dal suo assistente 

verranno trattati per soddisfare necessità concernenti l’organizzazione del concorso Alma 
Caseus e per comunicare a tali soggetti iniziative, eventi e altre notizie che a giudizio di ALMA 
s.r.l. possono loro interessare. 
 

2. Il trattamento sarà effettuato manualmente e con sistemi informatici. 
 

3. Il conferimento dei dati è obbligatorio per consentire ad ALMA s.r.l. – La Scuola Internazionale 
di Cucina Italiana di provvedere all’organizzazione del concorso Alma Caseus e all’iscrizione del 
concorrente e del suo assistente. L’eventuale rifiuto di fornire tali dati renderà pertanto 
impossibile detta iscrizione. 

 
4. I dati potranno essere comunicati a soggetti ai quali ALMA s.r.l. – La Scuola Internazionale di 

Cucina Italiana ritenga necessario farli conoscere per esigenze organizzative relative al concorso 
e potranno inoltre essere diffusi presso il pubblico per rendere noto l’esito della competizione. 

 
5. Il titolare del trattamento è: ALMA s.r.l. – La Scuola Internazionale di Cucina Italiana – Piazza 

Garibaldi n. 26, 43052 Colorno (Parma), tel. 0521-525211, fax 0521-525252, e-mail: 
infoalma@scuolacucina.it. 

 
6. Il responsabile del trattamento presso il titolare è il dott. Riccardo Carelli. 

 
7. In ogni momento il concorrente e il suo assistente potranno esercitare nei confronti del titolare 

del trattamento il diritto di accesso e gli altri diritti ad essi riconosciuti dall’art. 7 del 
D.lgs.196/2003. 

 
Il concorrente e il suo assistente dichiarano di aver preso atto della suddetta informativa e 
acconsentono al trattamento dei rispettivi dati personali per i fini indicati nell’informativa stessa, 
nonché alla comunicazione e alla diffusione dei medesimi dati per le finalità ed ai soggetti in essa 
indicati. 
 
         Luogo e data                Concorrente                         Assistente del concorrente 
 
_____________________   ________________________        __________________________ 

 

CESSIONE DEL DIRITTO ALLO SFRUTTAMENTO DELL’IMMAGINE 
 

Il concorrente e il suo assistente: 
  
1. prestano a titolo gratuito il proprio consenso ad essere filmati e/o fotografati da Alma s.r.l. o da 

suoi incaricati durante lo svolgimento del concorso Alma Caseus; 
 

2. cedono a titolo gratuito alla stessa Alma s.r.l. ogni diritto all’uso delle fotografie e delle immagini 
di cui al punto precedente per finalità connesse allo svolgimento della gara. 

 
         Luogo e data                Concorrente                         Assistente del concorrente 
 
_____________________   ________________________        __________________________ 


