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SCOPRI TUTTI GLI EVENTI SPECIALI A CIBUS 2022
e Area Horeca The Hub — Padiglione 6

L'Hub di riferimento degli operatori dell’Away From Home in grado di offrire opportunita di
innovazione e business alla Food Community nazionale ed internazionale. Uno spazio di
intrattenimento ed esposizione interamente dedicato al mondo dei consumi fuori casa che ospita
aziende, buyer, distributori e grossisti grazie alla rete di Dolcitalia e all’attivita di incoming collegata
all’evento. Un’isola posizionata nel Padiglione 6, hub di innovazione e business matching per i
professionisti del fuori casa. L'area di 1000 mq ospitera:

-Aziende e distributori, players di ruolo del canale Ho.Re.Ca

-Area lounge/dining: il luogo d’incontro per tutti gli ospiti di Horeca The Hub. Dalla colazione
all’aperitivo

-Showcooking e presentazioni in musica per animare il networking
e Cibus Startup Area — Le Village by CA Parma - Padiglione 7-8

Da sempre l'innovazione & uno dei pilastri di Cibus, che cerca di ispirare la business community e
vuole dare spazio alle innovazioni di prodotto e di progetto. A Cibus 2022 troverai le start-up in
un’area dedicata realizzata in collaborazione con ICE Agenzia, dove ogni impresa avra una
postazione personalizzata.

e Cibus4Sustainability - Padiglione 7-8

“Cibus4Sustainability” & il progetto ideato e organizzato da Cibus in collaborazione PwC, in
occasione della 21° edizione della Manifestazione e dedicato alla diffusione di esempi virtuosi di
sostenibilita lungo la filiera alimentare: dalla produzione, alla trasformazione fino alla distribuzione.

Il fine di questa iniziativa € promuovere I'adozione di tali pratiche nelle aziende italiane del settore
Agroalimentare.

e Innovation Corner - Padiglione 7-8

Da sempre l'innovazione & uno degli assi portanti di Cibus. Per questo anche I'edizione 2022
presentera ai visitatori specializzati le ultime novita del settore Food & Beverage attraverso
I’organizzazione della sezione “Novita di Prodotto” e un’area espositiva speciale “Cibus Innovation
Corner”. Una selezione dei Top 100 prodotti individuati da una giuria tecnica coordinata da Food
Editore trova esposizione nell’Innovation Corner.

L'innovation corner sara animato anche da incontri e talk all’interno dell’Agora Innovation sulle
tendenze individuate: - Gusto & ingredienti — Packaging — Sostenibilita — Territorialita.
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e Cibus After - Tra i padiglioni5 e 3
Nel cuore del quartiere fieristico Cibus After torna a Cibus 2022.
Dal 3 al 5 Maggio - Dalle 16.00 alle 22.00

Un’area di intrattenimento, post fiera, con musica ed un’offerta unica Food&Beverage per animare
le serate ed offrire i visitatori ed espositori ulteriori spazi di incontro con i propri partner e clienti e
di networking disinvolto.

e Piccoli Birrifici Indipendenti Italiani - Padiglione 7-8
Per la seconda edizione torna la birra artigianale a Cibus.

Lo spazio gestito in collaborazione con Unionbirrai, I’associazione di categoria per la tutela e la
valorizzazione del settore e Birra Nostra, brand di promozione della birra artigianale italiana,
accogliera le eccellenze della produzione di Birra artigianale italiana. L'are, accoglie circa 100
birrifici che esporranno i loro prodotti, le loro innovazioni e la loro passione. Nello spazio Beer
Lounge, ci sara un ricco palinsesto di incontri e degustazioni.

Inoltre Fiere di Parma ospita il 3 Maggio, primo giorno di Cibus, la premiazione della XVII edizione
del prestigioso concorso Birra dell’Anno, organizzato da Unionbirrai. Appuntamento il 3 Maggio
alle ore 14.00 presso la Sala Pietro Barilla.
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